
Raisin de Table de nos terroirs :
Le grain de folie qui dynamise vos rayons !

Nous arrivons en cœur de campagne, Muscat, Lavallée, Danlas  
et Chasselas, mais aussi Centennial composent désormais l’offre en raisin de nos 

terroirs. C’est le moment de diversifier les références et d’élargir les facings !

Les variétés phares 
◆ Muscat de Hambourg
Récolté de début août à mi-octobre, de couleur «bleutée 
noire», il est apprécié pour sa saveur sucrée, et son goût 
musqué. 

◆ Alphonse Lavallée  
Raisin noir à gros grains fermes et juteux, il offre une 
grappe généreuse, et très allongée récoltée de mi-août à 
mi-octobre. 

◆ Danlas 
Variété blanche précoce, cueillie de mi-août à début octo-
bre, elle se présente en grosse grappe à la pulpe croquante 
et juteuse.

◆ Chasselas 
Appréciée pour sa qualité gustative, il offre de belles grap-
pes dorées composées de petits grains aux senteurs florales 
et fruitées. 

◆ Centennial 
Raisin blanc sans pépins (apyrène) très aromatique. Gros-
ses grappes aux grains fermes et croquants. Disponible en 
septembre/ octobre.

En août, le raisin passe à la TV !
Plan média sur TF1 et France TV 
du 06 au 18 août : 230 millions de contacts !
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Un conseil ? 
Une info ?
Le guide Merchandising Rai-
sin est à votre disposition… 
par simple demande par mail 
à l’AOP : 
aop-raisins@orange.fr

Guide merchandising


