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Danlas 

N’hésitez pas à faire des mises en avant (TG, théâtralisation, outils 

PLV). Mettre en place des animations aux périodes propices, stimulera 

les ventes et animera le rayon. Privilégiez donc un point dégustation et 

une animatrice qui conseillera le consommateur. Insistez sur l’origine 

française et sa proximité par rapport aux autres raisins, le client y est 

sensible. De la PLV peut être mise à votre disposition en vous 

rapprochant des entreprises adhérentes de l’AOP Raisin. 

 
Campagne Raisin de Table 2012 : 

Forte progression des volumes ! 
LLeess  aapppprroovviissiioonnnneemmeennttss  ssoonntt  mmaaiinntteennaanntt  iimmppoorrttaannttss..  NNoouuss  ssoommmmeess  eenn  ccœœuurr  ddee  ccaammppaaggnnee  
eett  lleess  vvaarriiééttééss  ddee  ssaaiissoonn  aarrrriivveenntt  eenn  pprroodduuccttiioonn..  LLeess  vvaarriiééttééss  MMuussccaatt,,  LLaavvaallllééee,,  DDaannllaass  eett  
CChhaasssseellaass  ccoommppoosseenntt  ddééssoorrmmaaiiss  ll’’ooffffrree  eenn  rraaiissiinn  ffrraannççaaiiss..    

NNee  rraatteezz  ppaass  llee  ccoocchhee,,  cc’’eesstt  llee  mmoommeenntt  ddee  ddiivveerrssiiffiieerr  lleess  rrééfféérreenncceess  eett  dd’’ééllaarrggiirr  lleess  ffaacciinnggss  !!

Les variétés phares   

Muscat de Hambourg 

Variété noire ancienne largement appréciée pour sa saveur très 
aromatique; la Noble saveur ! Récolté de début août à mi-octobre, est 
facilement reconnaissable à sa couleur caractéristique « bleutée noire », 
sa saveur sucrée, sa texture onctueuse et son goût musqué. Délicieux en 
accompagnement des viandes, faites-le revenir quelques minutes à feu 
vif.  

Alphonse Lavallée   

Récolté de mi-août jusqu’à la mi-octobre, ce beau raisin noir offre une 
grappe généreuse, aérée et très allongée. Son grain est gros à la chaire 
ferme et juteuse. Sa pulpe ferme et charnue se prête aux tartes et 
clafoutis ! 

Danlas  
Variété blanche précoce cueillie de mi-août à début octobre, se présente 
en grosse grappe à la pulpe croquante et juteuse légèrement 
aromatique.  

Chasselas  

Variété ancienne appréciée pour sa qualité gustative est récoltée de fin 
août à fin octobre. Il se présente avec de belles grappes dorées et offre 
une foule de petits grains qui exhalent des senteurs florales et fruitées. 
Sous sa fine peau se cachent des arômes de cerises et de noisettes. Il 
s'accorde parfaitement avec du fromage ou de la charcuterie. 

Dynamisation des ventes 
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